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1. Edamame/A e X & & : easei

gekochte Sojabohnen Y 2.
- glfejtenn .@
2. Tataki Kyuri/oRESAM " W,

eingelegte Gurken

3. Potesara/i R TYH 7

japanischer Kartoffelsalat mit Ei, Mayonnaise
und Rostzwiebeln

4. Cheese Misozuke/¥ — A'wk02i&1}

in Miso eingelegter Fetakase,
mit Kabeljausticks

5. Nikumiso Moyashi/ Roke@E X L

gewurztes Schweinehackfleisch mit Miso
auf Sojasprossen

Salate 7 9

Ye) X

> cSBSE I
QDA

A ‘,/-.,y@ﬁm@

7. japanischer Hihnchensalat/

$%XVY-—F-459
Blattsalat, mariniertes Hahnchen, pochiertes Ei, Croutons,
Tomaten, Parmesan und hausgemachtes Dressing

8. Daikon Sarada/ AFEY T 9

Blattsalat, weifer Rettich, sautiertes Gemiise, Niisse und
japanisches Sesamdressing
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Warme Tapas JBD Y T é w

9. Tsukune/A 22 < K

zwei Hackfleischballchen am Spief mit Teriyaki-Sauce

mit extra Ontama (pochiertes Ei)

10. Mini Okonomiyaki /S = HIIH L E

japanische Pfannkuchen mit Kohl, Friuhlingszwiebeln,
Yamswurzel, rotem Ingwer und Bonitoflocken

11. Niku Dofu/AEJE

Tofuscheiben, geschmortes Rindfleisch, Zwiebeln und
Ajitama-Ei in suf’lich-wurziger Brithe

Frittierte Gerichte 17 (TN

12. Karaage/FE15 (T

marinierte Hahnchenschlegel (ohne Knochen)

13.Yasai Gyoza/BIX \TERF

japanische Gemiisemaultaschen (6 Stiick)

14.Daikon Karaage/ ARG &

marinierter Rettich in knusprigem Panko-Mantel

15. Teba Koumiage/F Pk Bokin T

drei marinierte Hihnchenfliigel mit Teriyaki-Sauce glasiert
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Sashimi &'3E Y &“?
N

16. Santenmori/®d X 2 23 LH

Dreierlei: Thunfisch, Lachs, Empfehlung des Tages

17. Sashimori/P|EX

Fiuinferlei: Thunfisch, Lachs, Hamachi,
Makrele, Empfehlung des Tages

18. Yuzu Hamachi’PI L E S

Hamachi (Gelbschwanzmakrele)
mit Yuzu-Dressing und Shiso-Kresse

19. Tuna Tatar/? T 99747

Thunfisch-Tatar mit Avocado und Chips zum Dippen

Reisgerichte 8R4

20.Mini Chashu Don/T=F v -/ 21— H @

mit marinierter Oberschale vom Schwein und Ajitama-Ei

21. Mini Gyudon/S =4 H

mit geschmorten Rindfleischstreifen, Zwiebeln, rotem Ingwer,
Champignons und Ajitama-Ei in stiblich-wiirziger Sojasauce

22. Mini Chirashi Don/S=BH5 L H

mit Variation vom rohem Fisch des Tages

23. Gohan set/ T8t v b ¥

Set aus Reis, Misosuppe und Tsukemono (eingelegtes Gemiise)
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24, Tonkotsu Shoyu Men/FK® i 3D

Briihe vom Schwein und Huhn, Friihlingszwiebeln, Spinat, Nori-Seetang, Chashu

25. Mini Tonkotsu Shoyw/= Z AR EMH

kleinere Portion Tonkotsu Shoyu

26. Tori Shoyu Men/FEE D

Briihe vom Huhn und Bonito, Friithlingszwiebeln, Bambusstreifen, Nori-Seetang,
Chashu vom Hahnchen und Schwein

27. Mini Tori Shoyw /S = £33

kleinere Portion Tori Shoyu (ohne Chashu vom Schwein)

Ajitama Ei/gkE
, Chashu/4 ¥ — 7/ 1 — Zwei Scheiben extra
Extra-Topplng

fiir Tonkotsu Shoyu & Tori Shoyu Chaghu_-Wﬁr{-el/ | z 4’ B
S w, o ’7“ . N
5—dbhdkvLY Non-Seetang/fﬁ’é

Bambusstreifen/X ¥ I

23. Roastbeef Maze Men/2F 2 ¢ 50

Ramen ohne Briihe, in wiirzigem Ol, Bambusstreifen, Friihlingszwiebeln, Sellerie,
rosa-gebratene Roastbeef-Scheiben vom Rind

mit extra Ontama (pochiertes Ei)
29. Mini Roastbeef Maze /S ZH B¢

kleinere Portion Roastbeef Maze

. AL I
30. Vegipota Men/ ANV K95
Gemisebriihe, gegrillte Aubergine, Tomaten, Pilze, Zuckerschoten
- o - - ‘\= A o - S
3L Mini Vegipota /=X =AY K9 Y

kleinere Portion Vegipota
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Kaltgetrinke
A ASUPLE:
0,751 0,251
Teinacher Gourmet Naturell/3 7KillL 6,50 2,50
Teinacher Gourmet Medium/® & 2 € T A K# 650 2,50
0,331
Pepsi-Cola/& DN 7Y/ 3,50
Pepsi-Cola Zero/&% D770 3,50
Zitronen Limonade/EB2 L € 7/ 3,50
Apfelsast/ YR IZ L w—7 3,50
Orangensaft/ FAHACCyw—79 3,50

Grapefmitsa{-t/<“h' Nn3HhDB—2—Cv— 3' 3,50
Johannisbeersaft/ XA IAY—-Cvw—73 3,50

Maracu.jasa{‘t/ F5 < )(" Cy—79 3,50
Oolong Tee/ 7T— 0O /' X 4,00
Yuzuka (Yuzu Limonade)/\P 3 A 4,50
Ramune (japanische Limonade)/7 & ¥ (0,21) 4,00

{ ..
Kaffee M7 é} Tee DR
| S

Espresso/ TR 7L Y/ 2,20 Genmaicha/AKE 3,00

Cappuccino/ 1 7°4— ) 3,50 HOjicha\& S C R 3,00
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Bier ') E— ﬁlll]
= 0,51 0,31
Dinkelacker Hell vom Fass/ £E—IL 4,90 4,00
Cluss Kellerpils vom Fass / T 7—E—IL& — 450
Sanwald Hefeweizen / BE—IL 470 —
Sanwald Weizen alkoholsrei // ¥V 7 ILB 450  —
Wulle Vollbier / #RE— IL — 4,00
Dinkelacker alkoholfrei// ¥ 7 W U— 3 — 3,60
Schwaben Briu Radler / b & 5 €5 ~ — 4,00
Izakaya Cocktail

JEAENIERB 0,251
Frische Zitrone Sowr / £ LTV Y7 — 6.20
japanischer Schnaps (Shochu) aus Zuckerrohr, Soda, frische Zitrone
Umeshu Sour / 188 Y 7 — 6,00
Pflaumenlikor (Choya Umeshu), Soda
Peach Sour / E—=4 Y7 — 6,00
japanischer Schnaps (Shochu) aus Zuckerrohr, Soda, Pfirsichsyrup
Griiner Apfel Sowr / YA ITYHT7— 6.00

japanischer Schnaps (Shochu) aus Zuckerrohr, Soda, Apfelsyrup

Pink Grapefruit Sour / EV 77 L=7T7IL—=IYT7—

japanischer Schnaps (Shochu) aus Zuckerrohr, Soda, Grapefruitsyrup

Fuzzy Navel / 77 /' —%—7IL 6,50
Pfirsichlikor, Orangensaft
Reggae Punch / L FTIN/ 4 el

Pfirsichlikor, Ooolong-Tee
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Fruchtliker R X0

P#laumenwein (Beninanko)/F28(AL /1 iS)
Yuzu-Pflaumenwein/F F 538 . .
YuZu—Likb'r/ m }5@ mit Soda 150ml

Japanischer Whiskey
TARX— TTT]

Suntory Kakw/ VvV M) — 1A

auf Eis 60ml
KARDD i F—w! mit Soda o
X
peliebt als Highb all

Japanischer Schnaps HaBy

©
R

- - - m
Kurokirishima/ £ 7% & S8
Sufkartoffelschnaps mit schwarzem Reiskoji,
kraftig, dunkles und tiefes Aroma
N pra= auf Eis 60ml
Suibkartoffelschnaps mit gelbem Reiskoji, mit heiffem Wasser 150ml

mild, leicht blumige Siifie

Sake BAH

Sake Warm/Z2 M 0,11
Sake Kalt/V58 0,31

8,00

8,50

8,00

5,50

7,50
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Japanischer Premium Sake

FSVLVIBAE

Dassai 45/ Z 45

Ein ganz besonderer Sake auch fiir diejenigen, die Sake noch nicht kennen.
Mild, mit einem feinem Aroma von Muskattrauben und Mandarinen.
Ein Sake auch fiir Liebhaber von Weifiwein.

Kubota Junmaidaiginjo/ Z AR BFEK A0S B

Ein moderner und trockener Junmai Daiginjo-Sake mit ausgewogener Siif’e und Siure.
Ein erfrischend blumiger Duft nach Birne und Melone.
Der Geschmack kommt kalt serviert am besten zur Geltung.

Kozaemon//hN A FIPI I PIAE K

Ein duftiger Geschmack, der an griinen Apfel erinnert.
Im Nachgeschmack trocken und leicht zu trinken, passt zu fast allen Gerichten.
Kalt serviert zu milden Gerichten, warm zu Fleischgerichten.

Kokushimuso/[H T EWFEK

Ein Junmai-Sake, der aus hochpoliertem Reis aus Hokkaido gebraut wird.
Ein leichter, trockener Sake, herb im Abgang,
bei dem der Geschmack vom Reis gut zur Geltung kommt.

Tengumai/ R Yo ZFEXK

Ein Sake mit besonders erdigen Geschmacksnoten, die an den Duft von Wald erinnern.
Schmeckt vollmundig und passt gut zu schweren Speisen,
insbesondere, wenn er leicht erwarmt getrunken wird.

Houraisen/i% 3E S #0 #EKoof2

Ein Sake mit reichem Aroma und einer Balance von Saure und Siifie
von reifen Bananen, Lychee und weifiem Pfirsich.

0,11

12,00

12,00

11,00

10,00

9,00

11,00



Weinschorle

Unsere Weine

BK2DT7A Y/

weif3, rot, rosé

0,21 4,50
we'B é Fl. 0,751 0,21
Weinmanuf' aktwr Unterturkheim Riesling trocken — 4,90
Wiirttemberg / 2022
Br ancott Estate Sauvignon blanc 26,00 7,50

Marlborough, Neuseeland / 2022

Zenato San Benedetto LuganaDOC 28,00 8,20
Veneto, Italien / 2022

Weinmanufaktur Unterturkheim Weifler Burgunder 27,00 7,90
Wiirttemberg / 2022

Br andlmayer Gruner Veltliner L&T 31,00 8,60
Kamptal, Niederosterreich / 2022

Giovanni A'mOndO Roero Arneis DOCG 34,00 —
Piemont, Italien / 2022

C|ou.<ly Bay Sauvignon blanc 56,00 —
Marlborough, Neuseeland / 2022

Ros¢ Ot

Chateau Pigoudet La Touwrelle Cuvéerose 25,00 7,00
Provence, Frankreich / 2022

Rot 7k

Santa Cr istina Cuveée rosso 25,00 7,00
Toscana, Italien / 2022

Weinmanufaktur Untertirkheim Merlot 2%% 32,00 8,90
Wiirttemberg / 2022

Ch&teau, du Retou,t 71% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot 39,00 —
Haut-Médoc, Bordeaux, Frankreich / 2015

Le Volte dell Ornellaia 50% Merlot, 30% Sangiovese, 52.00 _
20% Cab t i
Toscana, Italien / 2021 % Cabernet Sauvignon



